
 

 

PROPOSTA FORMATURA 2022 - “COLAG” 

 

DATA.: 16 ou 17 de Dezembro de 2022. 

 

BEBIDAS 

Cerveja Skol ou Brahma 

Refrigerante Coca cola e guaraná antártica (inclusive zero)  

Água com e sem gás, Tonica, H2O de limão. 

Suco natural de laranja ou abacaxi com hortelã 

 

BARTENDER COMPLETO: 

Mão de obra 

Vodca, saque,malibu, campari, rum, cachaça e malibu 

5 tipos de  frutas e 5 tipos de suco 

leite condensado calda de chocolate 

leite de coco 

 

ILHA DE DEGUSTAÇÃO  

Seleção de queijos nobres, parmesão, gouda e provolone 

Seleção de frios (salaminho italiano, blanque de peru, lombinho) 

Pães variados (azeitona, mandioquinha, mini caseiro, mini alho e torradas) 

Degustação de azeites de ervas 

Mix de castanha 

Pasta de gorgonzola 

Pasta de tomate seco 

Salada Caesar  

Pernil a demiglace 

 

ILHA JAPONESA 

Sushis variados e hot holl 

 

ILHA FINGER FOOD 

Escondidinho de carne seca ou bobó de camarão 

Mini penne ao pesto ou creme de palmito 

 

JANTAR  

Escalope de Mignon ao molho roty de Vinho do Porto ou 

Escalope de Mignon ao molho de mostarda Djon com mix de cogumelos 

Filé de frango grelhado ou empanado ao molho cury com alho poró ou 

Filé de frango grelhado ou empanado ao molho ferrugem com alho crocante 

Sofiatelle presunto e mussarela ao molho rose ou 

Sofiatelle quatro queijos com tomate seco ao molho de espinafre 

Arroz branco 

Arroz com amêndoas 

Batata grisete com alecrim ao azeite temperado ou 

Ratatouille com ervas aromáticas. 



 

 

 

 

 

 

 

SOBREMESA (escolher três das opções abaixo) 

Sorvete de creme 

Banana flambada 

Frutas vermelhas na calda 

Mousse de chocolate ou maracujá 

Mini churros 

 

CLOSING SERVICE 

Café expresso em grãos 

Cappuccino  

Chás florais e aromáticos 

Biscoitinhos variados 

Bolos variados 

Mini pão de queijo 

 

SERVIÇOS BUFFET 

Metria 

Garçons para whisky e espumante 

Garçons para itens do cardápio  

Chef de cozinha 

Auxiliares de cozinha 

Staff para organização e resfriamento de bebidas 

 

 
ESPAÇO ALPHAVILLE: RUA D-45 – RECREIO INTERNACIONAL 

Área de 5000m² 

Salão com capacidade para até 450 convidados 

Lustres por todo o salão 

Espaço reservado para cerimonialista. 

Fraldario para a comodidade do seu convidado 

Banheiro para deficiente 

Palco com camarim 

Espaço Gourmet 

Maravilhoso jardim para aconchego de seus convidados 

 

Gerador na falta de energia para todo o espaço 

Ambiente climatizado (ar condicionado) 

Estacionamento próprio sem custo adicional 

MOBILIÁRIOS: 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

330 cadeiras Tiffany brancas 

200 cadeiras Tiffany madeira imbuia 

200 cadeiras em junco envelhecido 

Mesas para convidados ( de 7 e 10 lugares) 

Mesas em junco e madeira com tampo de vidro, 

04 jogos bistrô em rattan com 12 banquetas 

01 aparador rústico para cerimônia religiosa 

04 torres para lembranças 

04 mesas de madeira e 32 cadeiras estofadas diferenciadas para diretores 

8 sofás 

Balcões de madeiras para montagem de bar 

Toalhas longas (modelos a escolher) 

 

 

TEMPO PREVISTO DO EVENTO: (5 ½  horas e ½  hora de tolerância) 

• Horário Evento.: 22:00 Horas às 03:30 Horas.  

 

MÚSICA  

OBS. O Ecad é recolhido pelo nosso profissional. 

D.J.  (01 d.j. profissional com CDJ) 

Repertorio a escolha do cliente 

Estrutura de som e iluminação completa 

TVs de led para imagens e clipe 

 

SERVIÇO DE AMBIENTAÇÃO E DECORAÇÃO DO ESPAÇO: 

PLANTAS ORNAMENTAIS COMO FIKUS, FENIX, BAMBU MOSSÓ, BUCHINHO, TOSTÃO E OUTRAS. 

ARRANJOS PARA MESA DOS CONVIDADOS EM SUPORTES A ESCOLHER 

ARRANJOS PARA APARADORES, RECEPÇÃO, LOUNGES. 

LUMINARIAS E PLANTAS 

BIMBINHAS ILUMINANDO OS AMBIENTES 

SOUSPLAT PARA MESA DOS CONVIDADOS ( PRATA OU RATTAN) 

Tapetes persa 

 

EQUIPE TÉCNICA 

Orientadores de estacionamento 

Portaria com guarita 

Limpeza do salão pré e pós-evento 

Limpeza do salão durante o evento 

Limpeza do banheiro feminino e masculino 

Controlador de portaria com contador 

Eletricista durante o evento  



 

 

 

 

 

 

 

 CERIMONIALISTA PARA O EVENTO 

OBSERVAÇÃO 

Todo material de apoio será fornecido pelo Buffet (taças, bandejas, copos, jarras, travessas, 

talheres, cristais, prataria etc.), ficando para acerto posterior toda falta ou quebra de materiais 

utilizados no evento. 

 

Este orçamento não garante reserva de data. 

 

• Mesas de 08 e 10 lugares. 

• O aluno que adquirir menos que 08 convites deverá dividir a mesa com outro aluno. 

• Brinde de champagne sem álcool para os formandos.  

 

 

VALOR DO PACOTE: 

 

          VALOR – R$ 300,00 por pessoa 

*Mínimo de 250 pessoas. 

 

Convite Extra – R$ 300,00  
 
Até 05 anos – Não Paga 

De 06 até 09 anos – R$ 160,00 

Acima de 10 anos – R$ 300,00 

 

FORMA DE PAGAMENTO: 

 

Valor do pacote podendo ser dividido em 08 parcelas. (10/Abr à 30/Nov/2022). 

 

*Os contratos serão individuais, sendo que, o total de convites vendidos deverá atingir mínimo 

250 pessoas.  


